ool e Sipors

MILANO

Menu
MEHI0






10

11

12

13

solu ded Japord

Antipasti » Starters  3akycku

Antipasto di pesce della casa (.2.4.6.7.8.9.10.12.14)
Homemade fish startes
Pbi6HOEe accopTn, «PrpmeHHOe 6noao»

Spiedini alla griglia (zamberi, scampi e calamari) su letto di insalata novella 214 kaxabiii cad.
Grilled skewers (prawns, scampi and calamari) with fresh salad
PbiGHbIE LWALLbIKA MO CBEXUM CanlaToM

Polpo alla Genovese con patate, pesto e olive taggiasche (.12.14)
Genoese style octopus with potatoes, pesto and ‘laggiasca olives
OCbMUHOT NO-TeHy33CKM C KapTodenem, NecTo 1 onnBkamm «Tarmacka»

Gamberi alla Catalana con mango @.10.12)
Catalan style prawns with mango
KpeBeTKr MNo-KaTanoHCKM C MaHro

Scampi, sedano e bottarga di Cabras su letto di pane Carasau (.2.9.12)
Scampi, celery and Cabras bottarga with Carasau bread
KpeBeTku, cenbiepeit n 60TTapra nos TOHYaNLWeER XPYCTALEN TeNeLLKon

Guazzetto scampi, calamari e gamberi con crostini (.212.14)
Stewed scampi, squids and prawns with croutons
CKamnu, Kanbmapbl Y KPEBETKM B Y€CHOYHO-TOMATHOM COYCE C FpeHKamu

Insalata di mare tiepida dell’Isola .9.11.12.14)
Warm sea salad
Tennbin canat N3 MOpPenpPOAYKTOB

Acciughe del Cantabrico con crostini e burro ..
Cantabrian anchovies with croutons and butter
«KaHTabpUinckme» aHUoyCbl C FPeHKaMu 1 Macsiom

Sauté di cozze e vongole con bruschette toscane all’aglio ¢.2.12.14)
Sautéed mussels and clams & Tuscany style bruschetta with garlic
CoTe 13 MMAWUIA 1 MOJINIIOCKOB C TOCKAHCKOW OPYCKETTON Mo YECHOKOM

Scampi, calamari e bottarga di Cabras con asparagi di mare su letto di Carasau (.2.4.0.12.4)
Scampi, squids, Cabras bottarga, sea asparagus with Carasau bread
KpeBeTKu, KasibMapbl 1 60TTapra C MOPCKOW Crap»<ei Ha noayLike u3 xneba kapacay

Carpaccio di branzino, oppure tonno rosso, olio e limone ()
Sea bass, red tuna carpaccio with oil and lemon
Kapnauyo 13 cnbaca nnm TyHua

Carpaccio di salmone selvaggio d’Alaska, olio e limone ()
Alaskan salmon carpaccio with oil and lemon
Kapnayuo 13 10cocs

Carpaccio di salmone d’Alaska marinato con macedonia di frutta ed erba cipollina ()
Marinated Alaska salmon carpaccio with fruits salad and chived
MapUHOBAHHbI 10COCb C GPYKTOBbLIM CASTATOM 1 JTyKOM

22,00

12,00

16,00

18,00

18,00

18,00

18,00

18,00

18,00

20,00

18,00

20,00

22,00
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Antipasti » Starters  3akycku

Tartare di tonno rosso o ricciola del Mediterraneo (.8.10.11)

Red tuna tartare or Mediterranean amberjack
TapTap 13 TyHLa, >KeNTOXBOCT

Tartare di salmone selvaggio d’Alaska (4.8.10.1)
Alaskan salmon tartare
TapTap nococa

Asparagi di mare dello Chef Corrado con calamari, scampi, bottarga e pane Carasau .2.4.0.12.14)

Chef Corrado’s sea asparagus with calamari, scampi, bottarga and Carasau bread

Mopckas cnap»a ot Wwed-nosapa Koppago ¢ kanbMapamu, KpeBeTkamm, 6oTTaproi 1 xnebom Kapacay

Gamberi rossi di Mazara con asparagi e pane Carasau (.2.12)
Mazara red prawns with asparagus and Carasau bread

KpacHble kpeBeTKM 13 «Mazara» co cnapemn 1 C TOHYaunLWen XpycTaLen nenewxkomn

Piatto misto di pesce crudo e ostriche della Bretagna secondo disponibilita giornaliera ..
Mixed raw fish and oysters from Brittany (according to daily availability)
AcCcopTu U3 CbipOoi PbiBbl - B 3aBUCMMOCTM OT HANTMYMSA

Tonno Rosso in carpaccio ()
Red Tuna carpaccio
Kapnayyo 13 KpacHOro TyHua

Branzino in carpaccio ()

Sea bass carpaccio
Kaprnayyo 13 MOPCKOIO OKYHs

Salmone selvaggio d’Alaska in carpaccio «)
Alaskan Salmon carpaccio
Kaprayyo 13 nococs

Ostriche della Bretagna, Fine de Claire n. 2 ()
Oysters from Brittany, Fine de Claire n. 2
YcTpuupl

Scampi crudi (.12)
Raw scampi
Cblpble KPeBETKM

Gamberi rossi di Mazara del Vallo .12)
Red prawns from Mazara del Vallo
KpacHble kpeBeTKkM 13 «Mazara»

Capesante gratinate o alla griglia ¢.7.12.14)
Scallops au gratin or grill
Mopckue rpebeLwkn “IpaTaH” unu Ha rpune

Patanegra Blazquez - Jamon de Bellota Admiracion 36 mesi

Patanegra ham aged 36 months
Xamu naTaHerpa

al pezzo €

Kaxgbin €

al pezzo €

Kaxabin €

al pezzo

KaXbl

al pezzo

KaXabl

al pezzo

Kaxkgbin €

al pezzo €

Kakgblia

Kaxkgbin cad.

NB. Tutto il pesce crudo viene regolarmente abbattuto a -18 come dalla normativa (Reg.CE 853/2004).

All raw fish is regularly flash frozen to -18 as per the regulations (EC Reg. 853/2004).

Bca Cblpan pb|6a perynapHo noasepraeTca LWOKOBOMY OXNnaXXKAeHWUo 40 -18 B cooTBETCTBUN C NpaBUiamu.

18,00

22,00

22,00

30,00

35,00

2,00

2,00

2,00

2,00

3,00

3,00

5,00

5,00

5,00

5,00

5.00

5,00

5,00

30,00
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Primi Piatti - rirst courses - [Tepsvie 651100a

Primi del giorno secondo proposte dal mercato ittico (.10 altri in base al prodotto del giorno) €
First the day according to proposals from the fish market €
bnioga gHeBHOro paynoHa

Paccheri con ragu di scorfano e bottarga (.2.4.7.10.12.14) €
Paccheri pasta with redfish ragout and bottarga
MacTa Mayuepw ¢ pary n3 KpacHom pbibbl 1 6oTTaprom

Tagliatelle scampi, calamari e zucchine ¢.2.4.7.10.12.14) €
Tagliatelle pasta with scampi, calamari and zucchini
TanbaTtenne (LIJI/IpOKaFI ANYHaA nanma) C KaJlbMapamu, CKamMn " LyKNH"

Spaghetti ai frutti di mare (min. due persone) (.2.410.12.14) Ha yenoBeka apersona €
Spaghelti pasta with sea food (min. 2 persons)
CnareTtn ¢ MmopenpogyKkTtamu (MVH. Ha ABOX)

Tagliolini scampi e fiori di zucca ¢.2.4.710.12) €
Tagliolini pasta with scampi and zucchini flowers
TanbonnHM (TOHKas AMYHaA Narnwa ) ¢ LBeTKaMu TbIKBbl 1 CKammnu

Spaghetti vongole e bottarga (.2.4.10.12.14) €
Spaghelti pasta with clams and bottarga
CnareTTu C BOHrone 1 6oTTaproi

Tagliatelle nero di seppia, gamberi e bottarga (.2.4.7.10.12.19) €
Tagliatelle pasta with cuttlefish ink, prawns and bottarga
MNacTa TanbATenne c YepHUNaMM KapakaTuubl, KpeBeTkamm 1 6oTTaprom

Tagliatelle vongole, bottarga e calamari ¢.2.4.7.10.12.19) €
Tagliatelle pasta with clams, bottarga and squids
TanbsaTenne (WMPOKasn ANYHAA Naniia)c BOHrone, KajibMapamu n 60TTapro

Risotto ai frutti di mare (min. due persone) (2.4.7.12.14) Ha uenoBeka apersona €
Risotto with sea food (min. 2 persons)
Pnsotto c MmopenpoayKktamu (M1H. Ha BOUX))

Linguine o cavatelli all’astice (min. due persone) (.2.4.10.12.14) Ha uenoBeka apersona €
Pasta with lobster (min. 2 persons)
MacTa nMHrynHe nnu KaBatenm ¢ nobctepom (MUH. Ha ABOMX)

Spaghetti gambero rosso di Mazara e pomodorini freschi (.2.4.10.12.14) €
Spaghelti with Mazara red prawns and fresh cherry tomatoes
CnareTTn € KpacHbIMU KpeBeTKamu «Mazara» 1 CBEXNX MOMUAO0P Yeppun

Spaghetti filetto di pomodoro e Parmigiano Reggiano 36 mesi’ (.7.10) €
Spaghelti pasta with tomato fillet and Parmesan cheese ‘aged 36 months’
CnareTtTtu ¢ pune 13 nommaop

Culurgiones pomodoro e Pecorino .7.10) €
Ravioli sardi ripieni di patate e pecorino - Culurgiones tomato and pecorino

TpaguumoHHoe 6ntoao BoctouHon CapanHUK, BapeHnKM B popme KONoCKa 13 TecTa C
KapTOLUKOM 1 MATOI NOJ COYCOM U3 MOMUZOP YW 1 OBEUBUM CbipoM (MekopuHo)

20,00

25,00

16,00

17,00

18,00

18,00

18,00

18,00

18,00

20,00

30,00

30,00

14,00

15,00

Per informazioni in merito alla presenza di allergeni alimentari ai sensi del regolamento CE 1169,/2011, chiedere al responsabile di sala.

Some products may contain allergens, for further information please don’t hesitate to ask to our staff.

HekoTopble NpoayKTbl MOFyT coflepaTb annepreHbl. 3a 4OMNOMHUTENbHOW MHPOPMaLMel obpallanTecs K HalUM COTPYAHUKaM.
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Secondi Piatti di Pesce - Fish Main Courses Bmopbie 671100a U3 pei6bl

Fritto misto di pesce (scampi, calamari, gamberi, zucchine) (.2.12.14) € 2700
Mixed fried fish (scampi, calamari, prawns, zucchini)
«MopcKoe accopT» KapeHoe

Misto griglia (scampone, gamberone, branzino, pesce spada, totani) .4.12.14) € 2700
Mixed grilled fish (big scampi, big prawn, sea bass, swordfish, squid)
«MopcKkoe accopTu» Ha rpune

Scottata di branzino servita con asparagi oppure trevisana () € 2500
Seared sea bass served with asparagus or Trevisana red salad
Cubac co cnapKen Unm KpacHbIM CanaTom

Scottata di branzino servita con funghi porcini oppure carciofi «) ¢ 2800
Seared sea bass served with porcini mushrooms or artichokes
Cwnbac c 6enbiMy rprbamm v apTULLOKaMM

Scamponi alla griglia oppure gamberoni alla griglia (.12 ¢ 28,00
Grilled big scampi or grilled big prawns
Ckamnu Ha rpune

Orata alla Siciliana .2.4.12.14) ¢ 28,00
Sicilian style sea bream
Jlopafa No-cMUMANNCKK (3aneYeHHas C NoMnaopamm, ofiMBKamMm 1 Karnepcamm)

Branzino alla Vernaccia e olive, oppure alla griglia, oppure al sale (.2.412.14) € 28,00
Sea bass with Vernaccia wine and olives, or grilled, or at salt
Cwnbac c 6enbiM BUHOM U ONMBKaMK / Ha rpune / ConeHbln

Gran misto gratinato (capasanta, cannolicchi, scampi, gamberi, totani, cozze, spada) ¢z € 30,00
Large mixed au gratin (scallop, razor clams, scampi, prawns, squid, mussels, swordfish)
PbI6HbIN “TpaTaH”

Chateau di tonno con trevisana alla griglia, pomodori e cipolla .10) € 30.00
Tuna chateau with grilled Treviso red salad, tomatoes and onion
TyHeu Ha rpune C TpeBM3aHOM (CanaTt LMKOpWin), TOMUAOPAMU 1 TYKOM

Gamberi alla griglia o al Cognac (.2.12.14) € 30.00
Grilled or Cognac prawns
KpEBETKI/I Ha rpune mnm nog KOHbAKOM

Gamberone Carabineros alla griglia (.12) kaxabin cad. € 32,00
Grilled big prawn Carabineros
KpeBeTkn “KapabuHepoc” Ha rpune

Branzino steccato al rosmarino in crosta di patate a.4.5 € 35,00
“Steccato” sea bass with rosemary and potatoes
Cnbac 3aneyeHHbIN C PpO3MapUHOM 1 KapTodenem

Rombo steccato (min. due persone) (.2,4.7,12.14) apersona € 35,00
“Steccato” rhombus (min. 2 persons) Ha yenoBeka
3aneyeHHbI poM6 C ynncamm 1 rpaTeHOM (MUH. Ha ABOUX)

Pescato del giorno alla Livornese o in guazzetto (min. due persone) (.2.41214) aporzione € 35,00

Catch of the day cooked Livornese style or stewed (min. 2 persons Ha yenoBseka

YNOB [iHA, aCCOPTUMEHT 1 CNocob NPUrOTOBNEHUA PbiGbl yTOUHUTE Y OpULIMaHTA

Astice alla catalana (.0.10.12.14) € 60,00/ 100,00
Catalan style lobster

Omap no-KatanaHcku, nofl GMPMEHHBIM COYCOM C MAapPUHOBAHHBIM JIYKOM, 6a3nvika 1 NoM1aop

Aragosta alla catalana (.o.10.12) kunorpamm kg / € 180,00
Catalan style lobster

JTaHrycT no-KatanaHckm, nog GrpMeHHbIM COYCOM C MapUHOBAHHBIM NIYKOM, 6a3uinka n nomnaop

Real King crab alla catalana .9.10.12) kunorpamm kg / € 200,00

Catalan style Real king crab
KoponeBckuin Kpab no-KatanaHcKii o GripMeHHbIM COYCOM C MAPUHOBAHHbIM SYKOM 1 CBEXIX OBOLLIEV
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SGCOHdi Pratta dl Carne « Meat Main Courses » Mactsie 6mi0da

La tenera tagliata di manzo alla griglia € 24,00
Grilled sliced beef

[0BAXKbA Bblpe3Ka

Filetto di manzo alla griglia € 30,00
Grilled beef fillet

Qune roBaguHbI Ha rpune

Filetto di manzo al pepe verde @.7.10) € 30,00
Beef fillet with green pepper
®une roBAgMHbI NOA COYCOM U3 3e/1eHOro nepuLa

Costata di manzo alla griglia (Goo gr circa) € 34,00
Grilled rib of beef (about 500 gr)
OT6MBHaA 13 rOBAAMHbI Ha rpusie (okosno 500 rp)

Fiorentina (7 kg circa) di Scottona razza Simmenthal apersona € 34,00
Florentine style t-bone steak of Scottona Simmenthal (about 1 kg) Ha yenoBeka
Brudwrekc no GnopeHTUNCKNI (okono 1 kr)

Fiorentina all’antica (7 kg circa) con padellata di verdure alla griglia apersona € 40,00
T-bone steak Florentine old style with grilled vegetables (about 1 kg) Ha yenoBeka
Budwrekc no ORopeHTURCKINIA, NPUTOTOBIIEH MO CTAPUHHOMY peLenTy ¢

oBowWwamu (okono 1 Kr)

Contornli - side Dish « raprup

Patatine fritte (1,2,4,12,14) € 6,00
French [ries

Kaptodenb ¢pu

Insalata mista € 7,00
Mixed salad

Canart 13 cBeXxunx oBoLlen

Trevisana alla griglia ¢ 800
Grilled Treviso red salad

TpeBusaHa (canat Linkopwui) Ha rpune

Verdure alla griglia € 14.00
Grilled vegetables
Osowwm rpunb

Per informazioni in merito alla presenza di allergeni alimentari ai sensi del regolamento CE 1169,/2011, chiedere al responsabile di sala.
Some products may contain allergens, for further information please don’t hesitate to ask to our staff.
HekoTopble NpoayKTbl MOFyT coflepaTb annepreHbl. 3a 4OMNOMHUTENbHOW MHPOPMaLMel obpallanTecs K HalUM COTPYAHUKaM.
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ol dei Jupori
Formaggi - cheese - Coipol

Pecorino Sardo al cucchiaio, dai Casari di Sepi, Oristano ¢ €
Spoon Sardinian pecorino (Sepi cheesemakers, Oristano)

Ocobyto HaumoHanbHyto ropgocTb CapanHum coctaBnseT cbip, Pecorino Sardo
(MexkopwnHo Cappo), 3TO TBEPAbIN Cbip, NPOM3BOANMbIV U3 OBEUYbETO MOJIOKA.

Cbip Pecorino obnagaeTt 4OCTaTOUYHO CUJTbHBIM BKYCOM U TEPIKMM 3arnaxXoMm.

Parmigiano Reggiano di Paolo Gennari ‘36 mesi’ () €
Parmesan cheese ‘aged 36 months’ by Paolo Gennari
Cblp Mapme3saH BblgepKn 36 MecALEeB.

Dolci - pessert - [llecepm

Ananas €
Pineapple
AHaHac

Mango oppure Frutti di Bosco €
Mango or Berries
MaHro nnu arogpbl

Sorbetto limone, mango, mandarino (otrebbe avere tracce 1,3.6.7.8) €
Lemon sorbet, mango, mandarin
JINMOHHBIN copbeT, MaHro, MaHAapPVH

Gelato crema o cioccolato (7,3 potrebbe avere tracce 1,6,8) €
Cream or chocolale ice-cream
CnuBoYHOE UM WOKONagHOE MOPOXKEHOEe

Semifreddo al torroncino (7,3,8 potrebbe avere tracce di 1,6,8) €
Nougat parfait

Mapde n3 Hyru

Assortimento giornaliero (..6.7.9) €

Daily Variety
J[JHEBHOW aCCOPTMMEHT AecepTa yTOUHMTE Yy Ballero opulmnaHTa.

Le Proposte di Ernst Knam Chef Pasticcere (..6.7.9) €
The proposals by Pastry Chef Ernst Knam
Bbibop SpHcTa KHama

7,00

8,00

8,00

12,00

8,00

8,00

8,00

10,00

12,00

Per informazioni in merito alla presenza di allergeni alimentari ai sensi del regolamento CE 1169,/2011, chiedere al responsabile di sala.

Some products may contain allergens, for further information please don’t hesitate to ask to our staff.

HekoTopble NpoayKTbl MOFyT coflepaTb annepreHbl. 3a 4OMNOMHUTENbHOW MHPOPMaLMel obpallanTecs K HalUM COTPYAHUKaM.
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Bibite, Amari e Liquori - Bar-

Hanumku

Acqua oligominerale naturale/gasata S. Bernardo, ¢5 ¢/

San Bernardo mineral water still/sparkling, 75 cl
Bopa

Coca-Cola, Coca Zero
Coke

Kokka-Konna

Birra Ichnusa Non Filtrata
Sardinian Beer ‘Ichnusa’ Unfiltered
Mneo

Amari e Digestivi
Bitters and Digestif
butTepbl n guxectns

Liquori Nazionali
Italian Liqueurs
HaunoHanbHble NUKEPDI

Liquori Esteri
International Liqueurs
MexayHapogHble nMKepbl

Liquori Esteri Speciali
Special International Liqueurs
CneuuasnbHble MeXayHapoaHbIe IMKepbI

Caffe espresso Musetti
Musetti Espresso coffee
ocnpecco

Caffe decaffeinato Musetti
Muselti decaffeinated coffee
Kode 6e3 KodenHa

Pane e Coperto Bread & Service Xneb n cepBupoBKa

€ 2,50

€ 5,00

€ 6.00

€ 6,00
8.00 /10,00
10,00 / 20,00
15,00 / 25,00
€ 3,00

€ 3,00

€ 4,00
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ELENCO DEGLI ALLERGENI (di cui all’allegato II del regolamento UE 1169/11)

I 14 principali allergeni che in base alla legislazione comunitaria devono essere identificati, se usati nella preparazione
degli alimenti, sono:

1. Cereali contenenti glutine, cioe grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

maltodestrine a base di grano (1);

sciroppi di glucosio a base di orzo;

cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o
carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

olio e grasso di soia raffinato (1);

tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetatoD-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa
naturale a base di soia;

oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola; lattiolo

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdaluscommunis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di
acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan (Caryaillinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletiaexcelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e prodotti derivati

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride Solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosicome proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non ¢ suscettibile di elevare il livello di
allergenicita valutato dall’Autorita per ilprodotto di base da cui sono derivati

MpunoxeHue reg (EC) 1169 / 2011- BewecTsa UnNn NpoayKThbl, KOTOpbie BbI3bIBAIOT NULLEBYIO annepruio
UM HeNnepeHoCUMOCThb

1. 3epHoBble, cogepKallme ITTEH, T.e. NWEHULY, POXb, SYMEHb, OBEC, NONObI, KAMYT UM UX TMOPUAN3NPOBAHHbIE LUITAMMbI) 1
NPOV3BOAHBbIE MPOAYKTbI, 32 UCKITIOYEHUEM:

[MIOKO3HbIE CMPOMbl HA OCHOBE MLUEHWLbI, BKIoYas aekctposy (1);

MansTOAEeKCTPUHBI HA OCHOBE MieHuLbl (1);

[TIOKO3HbIE CUMPOMbl HA OCHOBE SAYMEHS;

Kpyrbl, MICMOMNb3yeMble AN U3rOTOBMEHUS ankorofbHbIX AUCTUMNATOB, B TOM Y1CIie STUNOBOMO CNMPTa CEnbCKOXO3ANCTBEHHOTO
MPONCXOXAEHNS.

2. PakoobpasHble 1 NpoayKTbl 13 MOIIOCKOB

3. Anua n au4Hble NpoayKThI

4. Pbiba 1 pblIGHbIE MPOAYKTbI, 32 UCKIOYEHMEM: PbIOLETO KenaTuHa, UCMONb3YEMOro B KAYECTBE OCHOBBI A BUTAMUHHBLIX UMN
KapOTUHOMAHBIX NPenapaToB; XenaTuH UMK U3NHINAac, UCNOSb3yEMbIi B KAYECTBE OCBETIISIOLLErO areHTa B NMBE U BUHE

5. Apaxuc 1 npogyKTbl U3 apaxuca

6. CoeBble 1 COeBble NMPOAYKTbl, KPOME:

pacrHupoBaHHOe coeBoe macrio u xup (1);

HaTypanbHble cMellaHHble Tokogeponbl (E306), HaTypanbHbii D-anbda-Tokodeposn, HaTypanbHbI Tokodepona aueTaT-ansda,
HaTyparnbHbIN TOKOPEPON-CyKLUMHAT Ha OCHOBE COU;

pacTuTenbHble Macna, nonyyYyeHHble N3 puTocTeponos 1 GUTOCTEPONOB HA OCHOBE COMU;

pacTUTENbHbIV CROXHBIN 3Mp CTaHOMa, NOMYYeHHbIN U3 COEBbIX CTEPMHOB Ha pacTUTENbHOW OCHOBE

7. Monoko 1 MonoYyHble NPoAyKTbl (BKMOYas NakTosy), Kpome:

CbIBOpPOTKa, ucnonb3yemas ANS U3rOTOBNEHUS anKoroflbHbIX AUCTUNNATOB, B TOM YuChe 3TUAOBOro cnupra
CEenbCKOXO3ANCTBEHHOIO MPOUCXOXAEHNS;

(-)*+(+

8. Opexu, a nmeHHo: mnHaans (Amygdaluscommunis L.), dpyHayk (Corylus avellana), rpeukme opexu (Juglans regia), opexu
kewbto (Anacardium occidentale), opexu nekaH (Caryaillinoiesis (Wangenh) K. Koch), bpa3unbckne opexu (Bertholletiaexcelsa),
dumcTawwkm (Pistacia vera), KsuHcneHnackue opexu (Macadamia ternifolia) n nponssogHble npoayKTbl

9. Cenbaeper 1 NpoAyKTbl U3 cenbaepes

10. Nopuuya v ropunyHbIe NPOAYKThI

11. CemeHa KyHXyTa U CEMeHa KyHXyTa

12. Ounokeung cepbl 1 cynbuTbl B KOHLEHTpaumsax, npesbiwatowmnx 10 mr / kr unm 10 Mr / nutp B nepecyete Ha obwmn SO 2,
ONs pacyeTa ANSA NPOAYKTOB, nNpeanaraeMbiX Ans UCMOMb30BaHUS B FOTOBOM BMAE WM BOCCTAHOBIEHHbIX B COOTBETCTBUM C
WHCTPYKLMSIMW NPOU3BOAUTENEN

13. JtonvHbl 1 NPOAYKTbI HA OCHOBE NIONNHOB

14. Monntocku 1 NpoayKTbl U3 MOMNIOCKOB

(1) N nponsBogHble NPOAYKThI, B TOW CTENEHW, B KOTOPOW TpaHCchopMaLms, KOTOPOW OHU MOABEPINNCE, BPSA NN NOBLICUT YPOBEHb
annepreHHoCTH, YCTaHOBMNEHHbI OpraHoM Af1si OCHOBHOMO NPOAYKTa, U3 KOTOPOro OHU BbInn Nomny4YeHbl.



