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solu ded Japord

AﬂtipaSti * 3aKyCKu

Insalata di carciofi Sardi, olio EV.O. e Parmigiano Reggiano ‘36 mesi’ di Gennari @)

Canat n3 aptmwokos, Mmacno E.V.O. n cbip NapmesaH 36-mecAYHON Bblaep KK

Acciughe del Cantabrico (pesca di maggio 2023) con crostini di pane e burro ¢.2.45.6.7.81.12.13.4)

KaHTabpuinckmne aHuoycbl (nepcrk man 2023) ¢ rpeHKamm U CIMBOYHbIM Mac/ioM

Tartare di tonno con guacamole piccantina @.4.12.14)
TapTap 13 TyHUa C OCTPbIM ryakamore

Tartare di ricciola del Mediterraneo, capperi, olive taggiasche,
pomodorini al forno (.4.5.6.8.11.12.14)

TapTap 13 cpear3eMHOMOPCKO aMbepaKeK, Kanepcbl, onneki Taggiasca, 3aneyeHHble

noMngopbl Yyeppu

Tartare di salmone selvaggio d’Alaska con carciofi (2.4.5.6.8.12.14)
TapTap v3 anACKMHCKOrO JI0COCA C apTULLOKaMM

Tris di mezze tartare: tonno con guacamole, ricciola alla Mediterranea,
salmone selvaggio con carciofi (.45.6.8.11.12.14)

TpYo MUHK-TapTapa: TyHeLl C ryakamosie, aMbepaKeK no-cpean3eMHOMOPCKY,
AVKUI IOCOCb C apTULWOKamMm

Carpaccio di branzino, oppure tonno, olio EV.O. e salsa Wasabi (2.4.5.6.7.8.1.14)
Kapnayuo 13 mopckoro okyHa nnu TyHua, macno E.V.O. n coyc Bacabu

Carpaccio di ricciola con carciofi e bottarga di Cabras (.4.5.6.8.11.14)
Kapnauuo 13 ambepakek C apTULIOKaMU 1 UKo Kabpaca

Carpaccio di salmone selvaggio d’Alaska, olio EV.O., capperi e zeste di limone Bio (456811121
Kapnayuuo 13 anackmHckoro nococs, macno E.V.O., kanepcbl n opraHn4eckmuimn NMMoH

Degustazione di pesce crudo, tartare di tonno con guacamole, crostacei vari,

ostriche della Bretagna Fine de Claire n. 2 .45.6.11.12.14)

ﬂ,eryCTaLl,I/IFI CprOVI pbl6bl, TapTap M3 TyHUa C ryakamMmoJie, pa3nnyHble MOJIJTIOCKN,

ycTpuubl n3 bpetaHu

Ostriche della Bretagna, Fine de Claire n. 2 4
ycTpuubl 13 bpetanu

Riccio di mare (secondo disponibilita) )
Mopckon ex (npy Hannunn)

Scampi crudi (.12)
Cbipble KpeBeTKM

Gamberi rossi di Mazara del Vallo ¢.12)
KpacHble kpeseTku 13 «Mazara»

al pezzo

KaXkabli

al pezzo

€
€

€

Kaxgbin €

al pezzo

€

Kaxkabin €

al pezzo

€

Kaxabin €

14,00

16,00

18,00

18,00

22,00

32,00

18,00

18,00

20,00

36,00

5.00

5,00

7,00
7,00

6,00

6,00

6,00

6,00
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AﬂtipaSti * 3aKyCKu

Antipasto di pesce dell’Isola dei Sapori (4 portate) (2.45.6.7.8.9.10.11.12.14)
PbibHan 3aKycka «Isola dei Sapori» (4 6ntoaa)

Spiedini alla griglia (zamberi e calamari Cacciaroli) su letto di insalata novella ¢.4.0.19) kaxabiit cad.
LLIamnypbl Ha rpune (KPeBeTKM 1 KasibMapbl) CO CBEXMM CaflaToM

Polpo alla Genovese con patate, pesto e olive taggiasche (2.4.5.6.7.8.0.10.11.14)
OCbMUHOT NO-FeHY33CKK € KapTodenem, NecTo 1 onnBkaMm «Tarmackar»

Sauté di cozze Nieddittas alla Marinara con bruschette all’aglio (.2.45.6.8.9.11.12.14)
CoTe 13 MVAUIA, NPUroTOBNIEHHOE B cTue MapuHapa, ¢ 6pycKeTTaMyi CO BKYCOM YeCHOKa

Insalata di mare tiepida dell’Isola (scampo, gamberi, polpo, calamari, cozze) (2.45.6.8.9.10.11.14)
Tennbii oCTPOBHOW canaT U3 MOPEnpPoayKTOB
(NAHryCTVH, KPEBETKM, OCbMUHOT, KafibMap, MUANN)

Gamberi alla Catalana con mango e pomodorini Camone (2.4.5.6.8.9.10.11.12.14)
KpeBeTKM No-KaTanioHCKM € MaHro 1 nomugopamu yeppu KamoHe

Guazzetto di moscardini Mediterranei e polipetti ¢.2.4.8.9.12.19)
Cyn 13 KanbMapoB 1 MeNIKUX OCbMUHOTOB CPeM3eMHOMOPCKOTO MOPA

Asparagi di mare con calamari, scampi, bottarga e pane Carasau (.2.4.5.6.8.9.11.14)
Mopckas cnapa c KafibMapamu, KpeBeTkamu, 6oTTaproi 1 xnebom Kapacay

Capesante gratinate o alla griglia 1.2.45.6.7.8.11.14) Kaxabli cad.
Mopckue rpebelukn “IpaTaH” unu Ha rpune

Patanegra Blazquez - Jamon de Bellota Admiracion 36 mesi
Xamu naTaHerpa

NB. Tutto il pesce crudo viene regolarmente abbattuto a -18 come dalla normativa (Reg.CE 853/2004).
Bca cbipas pbiba perynsapHo NogBepraeTca WOKOBOMY OXMaXAeHWIo A0 -18 B COOTBETCTBUI C NpaBUIamm.

2]

23,00

13,00

22,00

16,00

20,00

22,00

22,00

23,00

6,00

30,00
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Primi Piatti - [lepsvie 651100a

Spaghetti al doppio pomodoro e Parmigiano Reggiano 36 mesi’ (.5.6.7.8.9.10.11,14)
MNacTa cnareTTn C noMMaopamm 1 Cbipom napMmesaH «Bblaepka 36 mecAues

Culurgiones al pomodoro e Pecorino stravecchio (.7.10)
TpaguumoHHoe 6ntoao BoctouHon CapanHUK, BapeHnKM B popme KONoCKa 13 TecTa C
KapTOLLKOW 1 MATOW MOA, COyCOM 13 MOMUZAOP YMU 1 OBEYbUM CbipoMm ([TeKoprHO)

Spaghetti con vongole veraci (.2.45.6.8.9.10.11.14)
CnareTTyi C MOMIJIIOCKaMK

Tagliatelle “della Casa” con scampi, calamari e zucchine (.2.4.5.6.8.9.10.11.12.14)
TanbaATtensne (LUMPOKaa ANYHAA NanLwa) C KajibMapamMm, CKaMnu 1 LYKNHN

Tagliatelle “Giannino” con vongole, calamari, bottarga (.2;.4:5.6.8.0.10.11.14)
TanbaATtenne (LUMPOKaa ANYHAA Nania)c BOHrose, KasbMapamu 1 60TTaprom

Tagliolini scampi e fiori di zucca (.2.3.4.5.6.8.9.10.11.14)
TanbonnHM (TOHKaA AMYHAA Nanilia ) C LBETKAMU TbIKBbl U CKaMmu

Risotto ai carciofi e crudo di gamberi rossi (.4.7.9.12.14)
PunsoTtto C APTULLOKaMHN U CbliPpbiIMN KpaCHbIMI KPEBETKaMM

Spaghetti con vongole veraci e bottarga (.2.4.5.6.8.9.10.11.14)
CnareTTi C MONNIOCKaMu 1 6oTTapron

Paccheri con ragu di scorfano e bottarga (.2.3.4:5.6.8.9.10.11.14)
MacTa Mayuepw ¢ pary n3 KpacHom pbibbl 1 6oTTapromn

Fregola Sarda ai frutti di mare, piccantina ¢.2.4.5.6.8.0.14)
CapauHckan ¢purona c MopenpoayKTamm, NpAHas

Spaghetti ai frutti di mare (min. due persone) (.2.45.6.8.9.10.11.14) Ha uenoBeKa a persona

CnareTtn c MmopenpogyKkTtamu (MMH. Ha ABOX)

Linguine con scampi al profumo di limone (.2.45.6.8.11.12.13)
JINHIrBMHE CO CKamMnMAMU CO BKYCOM JINMOHa

Tagliolini con gamberi, pomodorini e tartufo nero di Norcia ¢.2:3.4.5.6.8.9.10.11.14)
TanboNMHM C KpeBETKaMu, MOMUA0PAMI Yeppu 1 YepHbIM Tprodenem n3 Hopunn

Linguine all’astice (.2.4.5.6.8.9.10.12.14)
JInHrBnHe c omapom

14,00

15,00

18,00

19,00

20,00

20,00

20,00

22,00

22,00

22,00

22,00

24,00

28,00

38,00

Per informazioni in merito alla presenza di allergeni alimentari ai sensi del regolamento CE 1169,/2011, chiedere al responsabile di sala.
HekoTopble NpoayKTbl MOFyT cofiepaTb annepreHbl. 3a 4OMNOMHUTENbHOW MHPOPMaLMel obpallanTecs K HalUM COTPYAHUKaM.
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Secondi Piatti di Pesce- Bmopeie 651100a u3 pbibbi

Fritto misto di pesce (scampi, calamari, gamberi, zucchine) (.2.12.14)
«Mopckoe accopT» KapeHoe

Frittura di pesce Royal con scampi, calamari, gamberi, scampone, gamberone, zucchine (.2.12.14) €

CneumnanbHas OCTPOBHaA apeHaA pb|6a C KpeBETKaMW, KaJlibMapaMU, KpeBeTKaMu,
KpeBETKaMu, Kabaukamu

Misto griglia (scampone, gamberone, branzino, pesce spada, calamari) .4.12.14)
«Mopckoe accopTi» Ha rpusne

Zuppa di mare con moscardini, polipetti, calamari Cacciaroli, cozze, gamberi,
servita con pane tostato e leggermente piccantina (.2.4.8.9.12.14)

Cyn 13 MmopenpoayKTOB C MOCKapAWHW, MafieHbKM OCbMUHOIOM, KanbMapom Kauuaponu,
MNOnNAMIN, KpeBeTKaMn, nofaeTcA C Nnog»KapeHHbIM XJ'Ie6OM n cnerka OCprIM

4 scamponi alla griglia oppure 6 gamberoni alla griglia .12
4 NAHryCTUHA Ha rpusie UM 6 KPeBETOK Ha rpune

Scottata di branzino con carciofi ()
Cnbac c apTuIoKamum

Branzino alla Vernaccia e olive, oppure alla griglia, oppure al sale (.2.412.14)
Cwnbac c 6enbiM BMUHOM U ONIMBKaMu / Ha rpune / ConeHbln

Branzino oppure Orata con pomodorini, patate, capperi e origano (.2.4.2.14)
Cunbac nnm MOPCKOIA NeLL, C NOMA0PaMK Yeppy, KapTodesnem, Kanepcamm i OperaHo

Gran misto gratinato (capasanta, cannolicchi, scampi, gamberi, calamari, cozze) .27.12.14)
MWKC 13 pbiGbl au gratin (MOPCKOW rpebeLLoK, MOMIOCKI, KPEBETKI, KaribMapbl, MUAN)

Chateau di tonno con trevisana alla griglia, pomodori e cipolla .10)
TyHeL Ha rpune C TpeBM3aHOM (canaTt LMKOpWin), TOMUAOPAMMN U JTYKOM

Gamberone Carabineros alla griglia (.12 Kaxablii cad.
KpeBeTkn “KapaburHepoc” Ha rpune

Branzino steccato al rosmarino in crosta di patate .45
Cunbac 3aneyeHHbI C PO3MapUHOM 1 KapTodenem

Rombo steccato al rosmarino in crosta di patate (min. due persone) 24571214 apersona
3aneuyeHHbIi poM6 C pO3MapUHOM U KapTodenem (MUH. Ha ABOUX) Ha uenoBeka

Scorfano (oppure gallinella) alla Siciliana (min. due persone) (.2.4.12.19) a persona
OKyHb (Mnu rypHap), NpUroToBAEHHbIN NO-CULUANNCKM (MUH. Ha ABOWX) Ha YenoBeka

Astice alla catalana (.0,10,12,14)
Omap no-kaTanaHcku, nog GMpMeHHbIM COYCOM C MAapUHOBAHHbIM JTYKOM,
6a3nnuka n nomMmaop

Astice Blu alla catalana ¢.0,1012.14) Kunorpamm kg /
CuHuii OMap no-KaTafaHcKu, nog GUPMEHHbIM COYCOM C MapPUHOBAHHbIM
nykom, 6asmnunka v noMmaop

€

27,00

35,00

30,00

28,00

28,00

28,00

28,00

30,00

30,00

30,00

35,00

35,00

36,00

45.00

72,00

150,00
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SGCOHdi Piatti dl carne - Macueie 610da

Tenera tagliata di manzo Black Angus U.S.A. alla griglia con carciofi Sardi, Pecorino ¢ €  25.00
lfoBAaamHa Black Angus U.S.A. tagliata Ha rpune ¢ capaAnHCKMMYK apTULLOKaMK
1 cbipom MNekoprHO

Filetto di manzo alla griglia (200 gr circa) ¢ 28,00
®uine roBsaanHbl Ha rpuie (okono 200 rp)

Filetto di manzo al pepe verde @.7.10) € 30,00
®uine roBagMHbI MO COYCOM 13 3€/1€HOr0 NnepLa

Fiorentina (7 kg circa) di Scottona razza Simmenthal (per 2 persone) apersona € 36,00
EI/Id)LUTeKC (okono 1 kr) NO (DnopeHTVIVICKVIVI (ana pByx yenosek) Ha yenoBeka

Fiorentina all’antica (1 kg circa) con padellata di verdure alla griglia (per 2 persone) ~ apersona € 42,00
Buduitekc (okono 1 kr) N0 ONOPEHTUNCKINIA, MPUTOTOBSIEH MO CTAPUHHOMY  Ha YenoBeka
peuenTy C OBOLWaMW (ana AByX YenoBek)

Contorni - r apHuUp

Patatine fritte (speciali) .2.4.12.19) € 8.0
KapTowwka ¢pn
Insalata mista € 7.00

Canat 13 cBeXunx oBolLen

Trevisana alla griglia € 8.0
TpeBun3aHa (canat Unkopwuin) Ha rpune

Verdure alla griglia € 14,00
Osowwu rpunb

Asparagi di mare, aglio, olio e peperoncino (.6 € 15,00
MopcKas cnapa, Y4eCHOK, Macslo 1 nepeL, Yniu

Per informazioni in merito alla presenza di allergeni alimentari ai sensi del regolamento CE 1169,/2011, chiedere al responsabile di sala.
HekoTopble NpoayKTbl MOFyT cofiepaTb annepreHbl. 3a 4OMNOMHUTENbHOW MHPOPMaLMel obpallanTecs K HalUM COTPYAHUKaM.
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Formaggi * Colpol

Pecorino Sardo al cucchiaio, dai Casari di Sepi, Oristano ¢ €
Ocobyto HaumoHanbHyto ropgoctb CapanHumM coctaBnsaeTt cbip, Pecorino Sardo
(MekopurHo Capao), 310 TBEPAbIN Cbip, MPON3BOAUMbIN N3 OBEYLETO MOJIOKA.

Cblp Pecorino obnagaet 4OCTaTOUYHO CUTbHBIM BKYCOM U TEPIKMM 3amnaXoM.

Parmigiano Reggiano di Paolo Gennari ‘36 mesi’ ¢ €
Cobip Napme3saH BbigepKn 36 mecAues.

Dolci- [lecepm

Ananas €
AHaHac

Mango €
MaHro

Frutti di Bosco €
arofbl

Leggero zabaione freddo al moscato di Pantelleria con le Lingue di Gatto (37812 €
CeeTtnas Pantelleria Moscato Zabaglione c neyeHbem

Vassoietto di 5 cannoncini alla crema pasticcera (.3.5.6.7.8.10.11.13) €
5 KaHHOHYMHM C 3aBapHbIM KPEMOM

Tarte Tatin con gelato alla crema (.3,5.6.7.8.10.11.12.13) €
TapT TaTWH CO CIMBOUYHBIM MOPOXKEHbIM

Tiramisu (.3.6.7.8) €
Tupamucy (neyeHbe, Kode 1 Cbip MacKaproHe)

Torta di ricotta e arancia (specialita Sarda) ¢..6.7.9 €
PukoTTa n anenbcuHoBbIn nupor (cneunanutet CapanHnn)

Seadas tipica della Gallura ripiena di formaggio fresco con miele e zucchero avelo as679 €
Seadas - fecepT CO CBEXMM CbIPOM, MEJOM 1 CaXxapHOW Nyapou

Sorbetto limone, mango, mandarino (potrebbe avere tracce 1,3.6.7.8) €
JINMOHHBI copbeT, MaHro, MaHAapPVH

Gelato alla crema o al pistacchio tostato .3 potrebbe avere tracce 1,6.8) €
CnnBOYHOE UK PUCTALLKOBOE MOPOXKEHOE

Le Proposte di Ernst Knam, il Re del Cioccolato .3.6.7.8) €
Bbi6op dpHcTa KHama

8,00

8,00

8,00

12,00

12,00

9,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

8,00

8,00

12,00

Per informazioni in merito alla presenza di allergeni alimentari ai sensi del regolamento CE 1169,/2011, chiedere al responsabile di sala.
HekoTopble NpoayKTbl MOFyT cofiepaTb annepreHbl. 3a 4OMNOMHUTENbHOW MHPOPMaLMel obpallanTecs K HalUM COTPYAHUKaM.
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Bevande - Hanumxu

Acqua oligominerale naturale/gasata S. Bernardo, 75 ¢/

Bopna

Coca-Cola, Coca Zero
Kokka-Konna

Birra Ichnusa Non Filtrata o)
MuBo

Spremuta d’arancia fresca
CBeXxeBblXaTbl1 anefibCMHOBBIN COK

Caffe espresso Musetti
Scnpecco

Caffe decaffeinato Musetti
Kode 6e3 KopenHa

Cappuccino )
KanyunHo

Caffe espresso doppio
[BonHom acnpecco

Caffe Americano
AmepuKaHcKkni kode

Caffe corretto
Kode, ncnpaBneHHbIN TNKePOM

Caffe d’orzo Musetti o)

AumeHHbIN Kope Musetti B 06bIYHOM YalLLKe.

Caffe d’orzo Musetti in tazza grande ()
AumeHHbI Kode Musetti B 60nbLUION YaLlKe

Infusi
Hactow/uan

Pane e Coperto Xneb6 n cepupoBka

3,00

5,00

6,00

8,00

3,00

3,00

4,00

5,00

3,00

4,00

4,00

4,00



Gsola dec Jupors

ELENCO DEGLI ALLERGENI (di cui all’allegato II del regolamento UE 1169/11)

I 14 principali allergeni che in base alla legislazione comunitaria devono essere identificati, se usati nella preparazione
degli alimenti, sono:

1. Cereali contenenti glutine, cioe grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne:
sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio (1);

maltodestrine a base di grano (1);

sciroppi di glucosio a base di orzo;

cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei

3. Uova e prodotti a base di uova

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o
carotenoidi; gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne:

olio e grasso di soia raffinato (1);

tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetatoD-alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa
naturale a base di soia;

oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;

estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:

siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine agricola; lattiolo

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdaluscommunis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di
acagiu (Anacardium occidentale), noci di pecan (Caryaillinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletiaexcelsa),
pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e prodotti derivati

9. Sedano e prodotti a base di sedano

10. Senape e prodotti a base di senape

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

12. Anidride Solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi
per i prodotti cosicome proposti pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti

13. Lupini e prodotti a base di lupini

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

(1) E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non ¢ suscettibile di elevare il livello di
allergenicita valutato dall’Autorita per ilprodotto di base da cui sono derivati

MpunoxeHue reg (EC) 1169 / 2011- BewecTsa UNn NpoayKThbl, KOTOpbIE Bbi3bIBAIOT NULLEBYIO annepruio
UM HenepeHoCUMOCThb

1. 3epHoBble, cogepKallme IMTEH, T.e. NWEHULY, POXb, SYMEHb, OBEC, NONObI, KAMYT UMK UX TMOPUAN3MPOBAHHbIE LUITAMMbI) 1
NPOW3BOAHbIE NPOAYKTbI, 33 UCKITIOHYEHNEM:

T10KO3HbIE CMPOMbl HA OCHOBE MLUEHULbI, BKIOYas AekcTpo3sy (1);

MansTOAEKCTPUHBLI HA OCHOBE MlueHnLbl (1);

[MOKO3HbIE CMPOMbl HA OCHOBE SYMEHS;

Kpynbl, UICMOMNb3yeMble AN U3rOTOBMEHWS ankorofbHbIX AUCTUMNATOB, B TOM YMCIe STUNOBOIO CNMPTa CenbCKOXO3ANCTBEHHOTO
NPOVCXOXAEHUS.

2. PakoobpasHble 1 NpoayKTbl 13 MOMIOCKOB

3. Anua n snyHble NPoayKThI

4. Pbiba 1 pblIGHblE NPOAYKTbI, 32 UCKIOYEHNEM: PbIBLETO XenaTuHa, UCMOoNb3YyEMOro B KAYECTBE OCHOBBI A BUTAMUHHBIX UK
KapOTUHOMAHBIX NPenapaToB; XenaTuH UMW U3NHINac, UCNOSb3yeEMbIi B KAYECTBE OCBETSIOLLErO areHTa B NMBE U BUHE

5. Apaxuc 1 npogyKTbl U3 apaxuca

6. CoeBble 1 coeBble NPOAYKThI, KPOME:

padmHMpoBaHHOE coeBoe Macno 1 xup (1);

HaTyparnbHble cMellaHHble Tokodeponbl (E306), HaTypanbHbin D-anbda-Tokodepon, HaTyparnbHbI Tokodepora aueTtar-anbga,
HaTypanbHbIA TOKOEPOr-CyKUMHAT Ha OCHOBE COW;

pacTuTenbHble Macna, nory4yeHHble 13 PUTOCTEPONIoB U (PUTOCTEPONOB Ha OCHOBE COW;

pacTUTEnbHbIN CRIOXHBIN 3UP CTaHoNa, NoNy4YEeHHbIW N3 COEBbLIX CTEPMHOB Ha PacTUTENbHON OCHOBE

7. Monoko 1 MonoyHble NpoAayKThl (BKMOYas NakTosy), Kpome:

CbIBOpPOTKa, ucnonb3yemas ANS WU3roTOBNEHUS anKorofbHbIX AUCTUNNATOB, B TOM YucChe 3TUMAOBOro cnupra
CEenbCKOXO3ANCTBEHHOIO MPOUCXOXAEHNS;

(-)*+(+

8. Opexu, a nmeHHo: mnHaans (Amygdaluscommunis L.), dpyHayk (Corylus avellana), rpeukme opexu (Juglans regia), opexu
kewbto (Anacardium occidentale), opexu nekaH (Caryaillinoiesis (Wangenh) K. Koch), bpa3unbckne opexu (Bertholletiaexcelsa),
ducrtawkm (Pistacia vera), KsnHcneHnackue opexu (Macadamia ternifolia) n npoussogHbie npoaykTbl

9. Cenbaepew 1 NpoayKTbl U3 cenbaepes

10. Nopuuua n ropunyHble NPOAYKThI

11. CemeHa KyHXyTa U CEMEHa KyHXyTa

12. Ounokeung cepbl 1 cynbuTbl B KOHLEHTpaumax, npesbiwatowmnx 10 mr / kr unm 10 Mr / nutp B nepecyete Ha obwumn SO 2,
ONs pacyeTa ANSA NPOAYKTOB, nNpeanaraeMbix ANs UCMOMb30BaHUS B FOTOBOM BMAE WM BOCCTAHOBIEHHbIX B COOTBETCTBUM C
MHCTPYKUMSAMU Npou3soamTenen

13. ItlonuHbl 1 NPOAYKTLI HA OCHOBE NIONNHOB

14 CKW 1 NPOAYKTbI U3 MOJIOCKOB

(1) N nponsBogHble NpoayKThl, B TOW CTENEHW, B KOTOPOW TpaHCchopMaLms, KOTOPON OHU MOABEPINNCH, BPSA NN NOBLICUT YPOBEHb
annepreHHoCTH, yCTaHoBMNEHHbI OpraHoM Ar1si OCHOBHOMO NPOAYKTa, U3 KOTOPOro OHU Bbinn NOMy4YeHbI.




